
  

Menus du soir 
 
 

Dégustations  

 
( * )   Cabillaud     

Dashi, caviar, jus de ciboulette, textures de carottes     
 
 

Saint-Pierre    
  Crème de piments doux, coques, fenouil rapé minute  

  
 

  Foie de Canard de Challans     
Caviar d’aubergines, lard de Colonata, pain perdu 

 
 
 

( * )   Black Angus   
Pommes de Terre de Noirmoutier, crémeux de carottes des sables, girolles, espuma de parmesan, jus de viande  

  

 
Mont d’Or fondant    

toast  fumé, Truffe noire   
 
 

( * )   Ganache  
confiture de mandarines, espuma bergamote, gaufre à l’orange 

 

 
Mignardises 

 
 
 

( * )  Petit menu: 70 € par personne 
Grand Menu : 120 € par personne  

 

 


